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Zu dieser Bedienungsanleitung

Zu dieser Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin-
|| schen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise aufmerk-

sam durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Gerat und in der

Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in Reichweite auf. Wenn Sie das Gerat
verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanlei-
tung aus, da sie ein wesentlicher Bestandteil des Produktes ist.

Zeichenerklarung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

A GEFAHR!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.

A WARNUNG!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge ha-
ben kann.

A VORSICHT!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung zur Folge
haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.



Zu dieser Bedienungsanleitung
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Dieses Symbol gibt lhnen niitzliche Zusatzinformationen zum Zusam-
menbau oder zum Betrieb.

Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

Warnung vor Gefahr durch feuergefahrliche und/oder leicht entziind-
lichen Stoffe!

Aufzahlungspunkt / Information lber Ereignisse wahrend der
Bedienung

Auszufiihrende Handlungsanweisung

Kennzeichnung von Verpackungsmaterialien bei der Miilltrennung. Kenn-
zeichnung mit den Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender Be-
deutung: 1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und Pappe/80-98: Verbundstoffe

Der Griine Punkt kennzeichnet Verkaufsverpackungen, die vom dualen

Sammel- und Verwertungssystem gemaR Verpackungsverordnung
entsorgt bzw. recycelt werden.

Verpackung umweltgerecht entsorgen (siehe Kapitel ,Entsorgung”)

Gerat umweltgerecht entsorgen (siehe Kapitel ,Entsorgung)

Zeigt die korrekte aufrechte Position der Transportverpackung an.



Bestimmungsgemaler Gebrauch

Vor Nasse schiitzen!

Stapelgrenze nach Anzahl (hier max. n (Anzahl)
Transportverpackungen)

@% Mit Vorsicht behandeln!
IS
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Mit diesem Symbol markierte Produkte erflillen die Anforderungen
der EU-Richtlinien (siehe Kapitel ,Konformitatsinformation®).

Gepriifte Sicherheit

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen die Anforderun-
gen des Produktsicherheitsgesetzes.

BestimmungsgemadBer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Kuhlen von Lebensmitteln.

Dieses Gerat ist flir den Gebrauch im Haushalt und in dhnlichen An-
wendungsbereichen vorgesehen wie z.B.:

Personalkuichenbereichen in Laden, Buros und anderen
Arbeitsbereichen;

in der Landwirtschaft und von Gasten in Hotels, Motels und
anderen Unterkiinften;

Friihstlickspensionen;
im Catering und ahnlichem GroBhandelseinsatz.

Bei Einsatz in gewerblichen Bereichen sind die dort guiltigen Be-
stimmungen einzuhalten.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemaRen
Gebrauchs die Haftung erlischt:



Sicherheitshinweise

Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz-
und Zubehorteile.

Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanlei-
tung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Be-
dienung gilt als nicht bestimmungsgemaR und kann zu Perso-
nen- oder Sachschaden fuhren.

Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN - SORGFALTIG LESEN UND FUR
DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN!

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder duirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren durfen Kuhlgerate be- und
entladen.

Reinigung und Benutzer-Wartung duirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und dlter und
werden beaufsichtigt.

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen
von Kleinteilen oder Folien.

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrol-
stiicke usw.) nicht in der Reichweite von Kindern lagern.



Sicherheitshinweise

Halten Sie Kinder vom Gerateinneren fern. Wenn die Tur zufallt,
besteht Erstickungsgefahr!

Allgemeine Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Kuhlsystem des Gerates enthalt das Kaltemittel R-600a.
Bei einem Auslaufen des Kaltemittels besteht die Gefahr von
Verletzungen.

WARNUNG! Kaltemittelkreislauf nicht beschadigen.

Sollte das Kiihlsystem dennoch beschadigt worden sein, beltf-

ten Sie den Raum. Vermeiden Sie offene Flammen und Ziind-

quellen. Lassen Sie das Gerat vor einer weiteren Verwendung

von einer Fachkraft reparieren.

Haut- oder Augenkontakt mit Kaltemittel kann zu Verletzungen

fuhren. Spulen Sie ggf. sofort die Augen mit klarem Wasser und

suchen Sie einen Arzt auf.

WARNUNG! Keine elektrischen Gerate innerhalb des Kuhlfachs

betreiben, die nicht der vom Hersteller empfohlenen Bauart

entsprechen.

Manipulierungen am Kaltemittelkreislaufs sind unzulassig und
der Garantieanspruch erlischt.

A WARNUNG!

Brandgefahr!

In den Kaltemittelleitungen und im Kompressor befinden sich
brennbare Flussigkeiten.

Beachten Sie das Brandgefahr-Warnzeichen an der Geratertick-
seite oder am Kompressor.

Vermeiden Sie offene Flammen und Ztundquellenwahrend des
Gebrauchs, der Wartung und der Entsorgung des Gerats.



Sicherheitshinweise

Transport

A VORSICHT!

Verletzungsgefahr!

Hohes Gewicht des Gerats. Es besteht die Gefahr von Verletzungen
durch Uberheben.

Transportieren Sie das Gerat mindestens mit einer weiteren
Person.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaRen Transport.
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Achten Sie darauf dass die Verpackung nicht beschadigt ist.

Entfernen Sie vorsichtig das Verpackungsmaterial und tber-
prufen Sie das Gerat auf Transportschaden.

Ein beschadigtes Gerat auf keinen Fall anschlieRen. Wenden Sie
sich im Schadensfall an unser Service Center.

Transportieren Sie den Kiihlschrank grundsatzlich in der Verpa-
ckung und mit Transportsicherung.

Beim Transport und bei der Aufstellung des Gerats darauf ach-
ten, dass keine Teile des Kuihlkreislaufs beschadigt werden.

Das Gerat moglichst immer senkrecht transportieren. Bei einer
Neigung von mehr als 40° beim Transport, erst nach 2-3 Stun-
den ans Netz anschlieRen und einschalten, damit sich der
Kaltemittelkreislauf nach dem Transport beruhigen kann.

Stellen Sie das Gerat nicht auf die Seite oder die Riickwand, da
sonst Ol aus dem Kompressor in den Kaltemittelkreislauf gelan-
gen kann und ihn verstopfen kann.

Das Gerat keinem Regen oder Spritzwasser aussetzen.



Sicherheitshinweise

Aufstellung und elektrischer Anschluss

Standort

HINWEIS!

Beschdadigungsgefahr!
Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaRe Behandlung.

Das Klihlgerat in einem trockenen und bellftbaren Raum auf-
stellen. Der Raum sollte eine Flache von ca. £ m2 aufweisen, um
bei einer Beschadigung des Kuhlsystems eine ausreichende
Luftmenge zu gewahrleisten.

Berucksichtigen Sie beim Aufstellen den Platzbedarf des Ge-
rates (siehe ,Kiihlschrank aufstellen und ausrichten® auf Seite
25)

Das Gerat ist fur die Klimaklassen ST und N geeignet (siehe
Typenschild). Bei Umgebungstemperaturen von 16 °C bis 38 °C
ist eine fehlerfreie Kiihlleistung des Gerates gewahrleistet. Bei
abweichenden Temperaturen kann sich die Leistung des Gera-
tes verringern.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:

Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,
extrem hohe oder tiefe Temperaturen,
direkte Sonneneinstrahlung,

offenes Feuer.

1l



Sicherheitshinweise

AWARNUNG!

Brandgefahr!
Eine unzureichende Luftzirkulation kann zu Warmestau fuhren.

- Achten Sie darauf, dass die Belliftungsoéffnungen im Gehduse,
um das Gerat und in der Einbaunische nicht blockiert sind.

- Fur eine ausreichende Beltftung muss ein Abstand von min-
destens 20 cm zur Decke, 10 cm zu den Seitenwanden und 5 cm
zur Riickwand eingehalten werden.

- Nichtin der Nahe von Warmequellen wie Herde, Heizkorper,
FuBbodenheizung usw. aufstellen. Wenn das Aufstellen in der
Ndhe einer Warmequelle unvermeidbar ist, verwenden Sie
eine geeignete Isolierplatte oder halten Sie folgende Mindest-
abstande zur Warmequelle ein:

- zu Elektro- oder Gasherden u.a. : ca. 10 cm,
— zu Ol- oder Kohleanstellherden: ca. 30 cm.

- Beim Aufstellen neben einem anderem Kuhlgerat ist ein
seitlicher Mindestabstand von 10 cm erforderlich.

- Das Gerat ist nicht als Einbaugerat vorgesehen.

Vor dem AnschlieBen

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromflih-
rende Teile.

- Nach dem Aufstellen Uberpriifen, dass die Netzanschlusslei-
tung nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.

- Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Schaden auf-
weist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

- Wenden Sie sich im Schadensfall an unser Service Center.
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Sicherheitshinweise

Netzanschluss

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromflih-
rende Teile.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installier-
te und gut erreichbare Schutzkontakt-Steckdose an, die sich in
der Nahe des Aufstellortes befindet. Die ortliche Netzspannung
muss den technischen Daten des Gerates entsprechen.

Fur den Fall, dass Sie das Gerat schnell vom Netz nehmen muis-
sen, muss die Steckdose frei zuganglich sein.

WARNUNG! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zu einer
Stolperfalle wird. Das Netzkabel darf nicht geklemmt oder be-
schadigt werden.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

WARNUNG! Platzieren Sie ortsveranderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Rlickseite des Gerates.

Um das Gerat stromlos zu machen, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Umgang mit dem Gerat

A WARNUNG!

Explosionsgefahr!

Entflammbare Gase und Flussigkeiten konnen bei Lagerung im Ge-
rat Explosionen verursachen.

In diesem Gerat keine explosionsfahigen Stoffe, wie zum Bei-
spiel Aerosolbehalter mit brennbarem Treibgas, lagern.

13



Sicherheitshinweise

AWARNUNG!

Verletzungsgefahr/Gesundheitsgefahrdung!

Ein unsachgemaRer Umgang mit dem Gerat kann zu Verletzungen
flhren.

- Verwenden Sie Sockel, Schubfacher, Turen etc. nicht als Tritt-
brett oder zum Abstutzen.

Das Gerat arbeitet ggf. nicht einwandfrei (Tfemperaturanstieg),
wenn es Uber langere Zeit Temperaturen ausgesetzt wird, die kal-
ter sind als die untere Grenze des Temperaturbereiches, fiir die es
ausgelegt wurde (unter 16 °C).

Bei einem Stromausfall oder abgeschalteten Gerat konnen ein-
gelagerte Lebensmittel verderben. Es besteht die Gefahr einer
Lebensmittelvergiftung.

- Uberpriifen Sie nach einem eventuellen Stromausfall durch
Inaugenscheinnahme oder mittels Geruchspriifung, ob die
eingelagerten Lebensmittel noch genielRbar sind.

- Keine Arzneimittel, Laborpraparate oder andere temperatur-
empfindliche, der Medizinprodukte-Richtlinie 2007/47/EG
unterliegende Produkte im Klihlschrank aufbewahren.

- Achten Sie auf Sauberkeit und richtige Lagerung der
Lebensmittel.

- Wenn Sie die Tur langere Zeit 6ffnen, kann dies zu einer erheb-
lichen Temperaturerhohung in den Abteilen des Gerats fiihren.

- Reinigen Sie regelmdRig Oberflachen, die mit Lebensmit-
teln und zuganglichen Ablaufsystemen in Kontakt kommen
konnen.

- Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Behadltern
im Gerat auf, damit es nicht mit anderen Lebensmitteln in Be-
ruhrung kommt oder darauf tropft.

- Lebensmittel auf Tellern oder in geeigneten Behaltern
aufbewahren.

14



Sicherheitshinweise

- Wenn das Gerat fUr langere Zeit nicht in Betrieb genommen
wird, Netzstecker aus der Steckdose ziehen, das Gerat abtau-
en und reinigen und die Tur offen stehen lassen, um die Ent-
stehung unangenehmer Geriiche und Schimmelbildung zu
vermeiden.

Reinigung und Wartung

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromflih-
rende Teile.

- Vor Beginn von Reinigungs- oder Wartungsarbeiten unbedingt
den Netzstecker aus der Schutzkontaktsteckdose ziehen (nicht
am Netzkabel, sondern am Netzstecker ziehen). Sollte er nicht
erreichbar sein, muss die in der Hausinstallation vorgesehene
Sicherung ausgeschaltet werden.

- Den Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen.

A WARNUNG!

Explosions- und Feuergefahr!
Durch Gasbildung kann es zu Explosionen kommen.

- Keine brennbaren Flussigkeiten zur Reinigung des Gerats oder
Gerateteile verwenden.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
Gerateschaden durch unsachgemaRen Umgang mit dem Gerat.

- Betreiben Sie keine elektronischen Gerate zur Unterstutzung
der Reinigung im Kiihlschrank. Beide Gerate konnen irrepara-
bel beschadigt werden.

15



Sicherheitshinweise

- WARNUNG! Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs keine an-
deren mechanischen Einrichtungen oder sonstigen Mittel als
die vom Hersteller empfohlenen benutzen.

- Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungs-
mittel im Gerateinneren, der Geratetir und dem Gehduse des
Gerats, da diese die Oberflachen beschadigen konnen.

— Ol und Fett diirfen nicht mit Kunststoffteilen und der Turdich-
tung in Kontakt kommen, da die Oberflache poros und sprode
werden kann.

Storungen

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromfuih-
rende Teile.

- Versuchen Sie auf keinen Fall, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen
und/oder zu reparieren.

- Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

- Wenden Sie sich im Storungsfall an unser Service Center oder
eine andere geeignete Fachwerkstatt.

Entsorgung

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr! Verletzungsgefahr!

Um Gefahren fir Kinder zu vermeiden, gehen Sie vor der Entsor-
gung wie folgt vor:

16



Informationen zum Gerat

- Demontieren Sie die Tur und die Dichtung oder kleben Sie die
Tur mit Klebeband zu.

- Belassen Sie die Schublade im Gerat, so dass niemand, z. B.
Kinder, in das Gerat klettern konnen.

Informationen zum Gerat
e Das Gerat verwendet im Kiihlkreislauf das Kaltemittel R-600a (FCKW UND FKW
frei).

e Der Kuhlkreislauf ist auf Dichtheit gepriift. Dies entspricht den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen fiir Elektrogerate.

e Energieeffizienzklasse E
e Klimaklasse ST/N
Die Bedeutung der Klimaklassen entnehmen Sie der folgenden Tabelle.

SN Gerate flir subnormales Klima +10 °C bis +32 °C
N Gerate fur gemaRigtes Klima +16 °C bis +32 °C
ST Gerate fur subtropisches Klima +16 °C bis +38 °C
T Gerate flr tropisches Klima +16 °C bis +43 °C

Information zum verwendeten Kaltemittel R-600a

In diesem Gerat wurden R-600a und Cyclopentan als 100% FCKW-freie Kiihl- und Iso-
liermittel verwendet. Dadurch wird die Ozonschicht geschiitzt und der sogenannte
Treibhauseffekt reduziert.

Zu erkennen sind diese Gerate durch den Hinweis ,Kdltemittel R-600a” auf dem
Typenschild.
- Achten Sie darauf, dass der Kiihlkreislauf nicht beschadigt wird, da dann R-600a
in geringem MaR zum Treibhauseffekt beitragen kann, wenn es freigesetzt wird.
- Dies gilt sowohl fiir den Transport als auch liber die gesamte Lebensdauer des
Gerates. Achten Sie auch bei diesen Geraten darauf, dass sie gemaR den ortli-
chen Regelungen fach- und sachgerecht entsorgt werden.

17



Lieferumfang

Lieferumfang

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen
von Kleinteilen oder Folien.

- Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.
- Entnehmen Sie das Produkt aus der Verpackung und entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

- Bitte Uberprufen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung und benachrichtigen Sie
uns bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung nicht kom-
plettist.

Mit dem von Ihnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:
e Kiihlschrank
e 2groRe Glaseinlegeboden
e 1kleiner Glaseinlegeboden
e 1transparente Obst-/ Gemuseschublade
e 3 Aufbewahrungsfacherin der Tur
e 1Eierablage

18



Geratelbersicht

Gerateiibersicht
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1) Thermostat

2) Eierablage

3) Turdichtung

L) Aufbewahrungsfach

5) Getrankeaufbewahrungsfach
6) StellfiiRe

7) Obst-/ Gemuiseschublade

8) Ablaufrinne fur Kondenswasser
9) Glaseinlegeboden

10)  Gehause

1) Gerateabdeckung
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Empfohlende Lagerung von Lebensmitteln

o Das Typenschild befindet sich an der Seitenwand im Kiihlraum.

i |

Empfohlende Lagerung von Lebensmitteln

Siehe Abb. ,Gerdteiibersicht”
Empfohlen fiir:

A)
B)
0
D)
E)
F)
G)

Kase, Geback, Fertiggerichte, vorgekochte Gerichte

Eier, Butter

Marmelade, Dosen, Glasbehalter

Milch, Getranke

Obst und Gemuse (keine Bananen, Kartoffeln, Zwiebeln, Knoblauch einlagern)
Fisch, Fleisch und Gefliigel

Wurstwaren

-l Das Gerat ist nicht zum Einfrieren von Lebensmitteln geeignet.

i |

Vorbereitung fiir den Betrieb

20

Das Gerat auspacken und das Klebeband entfernen.

Eventuell verbliebene Kleberreste mit einem milden Reinigungsmittel entfernen.
Die aus geschaumtem Polystyrol hergestellten Polsterteile der Verpackung
gesondert entsorgen.

Das Gerateinnere und die Ausstattungselemente mit lauwarmem Wasser mit
mildem Reinigungsmittel absplilen und trocknen lassen.



Vorbereitung flir den Betrieb

Tiiranschlag wechseln
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12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)
23)
24)

(Abbildung dhnlich)
Gerateabdeckung
Halterungsschrauben fiir oberes Scharnier (3 Stck.)
oberes Scharnier
obere Tlirbuchse rechts
Blindstopfen/Turbuchse links
unteres Scharnier
Bolzen
StellfuB des unteren Scharniers
Halterungsschrauben fiir unteres Scharnier (2 Stck.)
StellfuR
Anfasspunkte zum Entfernen der Gerateabdeckung
Schraubenabdeckung
Halterungsschrauben fiir Gerateabdeckung (2 Stck.)
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Vorbereitung flir den Betrieb

Sie bendtigen flir den Wechsel des Tiiranschlags:

Schlitzschraubendreher
Kreuzschlitzschraubendreher
8er-Schraubenschliissel
10er-Schraubenschliissel
10er- Imbusschlissel

Das Gerat ist ausgeschaltet und der Netzstecker gezogen.

22

Entfernen Sie die Schraubenabdeckung (23) an
der Gerateabdeckung (12) zum Beispiel mit einem
Schlitzschraubendreher (Abb. A). Losen Sie die
beiden darunterliegenden Schrauben (24) mit
einem Kreuzschlitzschraubendreher.

Ziehen Sie die Gerateabdeckung hinten leicht
nach oben.

Stellen Sie sich vor das Gerat und fassen mit bei-
den Handen direkt hinter der Tur seitlich an die
Abdeckung (22) und ziehen Sie die Abdeckung
leicht auseinander bis sie ausrastet (Abb. B).

Entfernen Sie die Gerateabdeckung, indem Sie sie
nach vorne abziehen.

Losen Sie die drei Halterungsschrauben (13) des
oberen Scharniers (14) mit dem 8er- Schrauben-
schllissel und entfernen Sie es (Abb. C).

Entfernen Sie die beiden Schrauben auf der ande-
ren Seite der Kunststoffleiste und setzen Sie diese
auf der anderen Gerateseite wieder ein.

Heben Sie die Tur aus der unteren Verankerung
und stellen Sie die Tiir gegen Umfallen gesichert zur
Seite.




Vorbereitung flir den Betrieb

Kippen Sie den Kiihlschrank nach hinten (maximal
45 °), damit Sie das untere Scharnier (17) umset-
zen konnen.

Entfernen Sie den StellfuR (19) per Hand oder mit
einem 10er-Imbusschlissel vom Scharnier (Abb.
D).

Losen Sie die beiden Halterungsschrauben (20)
des unteren Scharniers (17) und entfernen Sie es.
Verwenden Sie einen 8er-Schraubenschliissel Abb.D
oder einen Kreuzschlitz-Schraubendreher.

Entfernen Sie auch den StellfuR (21) auf der gegentiberliegenden Seite.
Losen Sie dort die Schraube aus dem Seitengehause und setzen Sie sie auf
der gegeniberliegenden Seite ein.

Montieren Sie den Stellful (21) ebenfalls auf der anderen Seite.

Setzen Sie den Bolzen (18) gemaR Abbildung E auf der Lochplatte um. Dre-
hen Sie die Lochplatte des unteren Scharniers so, dass die Bohrungen der
Lochplatte auf die Bohrungen im Gerat passen und schrauben Sie das Schar-
nier mit den zwei Halterungsschrauben (20) an die gegentiberliegende
Seite des Gerats (Abb. F). Verwenden Sie zum Losen und Festziehen der
Mutter einen 8er-Schraubenschlissel sowie einen Schlitzschraubendreher.
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Vorbereitung flir den Betrieb

Setzen Sie den Blindstopfen (16) oben in der Tiir-
buchse um.

Montieren Sie den StellfuR (19) (Abb. F).

Setzen Sie nun die Tir auf das untere Scharnier
und achten Sie darauf, dass sich der Scharnierbol-
zen in der Scharnierbuchse der Tiir befindet.

Setzen Sie bei geschlossener Tur das obere Schar-
nier (14) mit dem Bolzen in die obere Tlirbuchse
(16) ein (Abb. G).

Richten Sie die Tur waagerecht aus. Nun schrau-
ben Sie das obere Scharnier mit den drei Halte-
rungsschrauben (13) fest.

Stellen Sie das Gerat wieder auf.

Setzen Sie die Gerateabdeckung (12) wieder auf.
Ziehen Sie die beiden Schrauben (24) hinten an
der Gerateabdeckung mit einem Kreuzschlitz-
schraubendreher wieder fest (Abb. H)

Setzen Sie die Schraubenabdeckungen (23) wie-
der ein.

Der Tliranschlag ist gewechselt.
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Abb.H

Bitte beachten: Die Turdichtung passt sich nach einigen Stunden dem
1 neuen Tlranschlag an.



Vorbereitung flir den Betrieb

Kiihischrank aufstellen und ausrichten

Der Kiihlschrank muss auf einer ebenen Flache gerade ausgerichtet werden. Um
Unebenheiten des Bodens durch entsprechendes Einschrauben der SchraubfiiRe
ausgleichen.

- Stellen Sie das Gerat an einem geeigneten Ort auf (siehe auch Kap. ,Standort” auf
Seite 11)

- Richten Sie den Kiihlschrank mit einer Wasserwaage waagerecht aus.

Um die Tiir vollstandig 6ffnen zu kdnnen, mussen die unten stehenden RaummaRe
zur Verfligung stehen.

20cm  §

ca.105cm /
ca.111cm

ca.87,5cm

R ——

Gemiiseschublade/Glaseinlegeboden herausnehmen und
wiedereinsetzen

- Um eine Gemiiseschublade oder einen Glaseinlegeboden herauszunehmen
oder einzusetzten, 6ffnen Sie die Tiir vollstandig.

Herausnehmen
- Ziehen Sie die Gemiiseschublade mit beiden Handen heraus und nehmen die
Gemiseschublade etwas angewinkelt aus dem Kiihlraum.

- Heben Sie den Einlegeboden mit beiden Handen an und ziehen den Einlegebo-
den leicht geneigt aus dem Kiihlraum.

Einsetzen
- Umden Glaseinlegeboden wieder einzusetzen, schieben Sie ihn leicht geneigt
von vorne in die Aussparungen der Kiihlraumwand.

- Um eine Gemuseschublade wiedereinzusetzen, schieben Sie die Gemiiseschub-
lade leicht geneigt in das Gerat.
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Gerat bedienen

Gerat bedienen

- SchlieRen Sie das Gerat an eine Schutzkontaktsteckdose an. Die ortliche Netz-
spannung muss den technischen Daten des Gerates entsprechen.

Horbare Gerausche, wie Knacken, werden durch das Ausdehnen und
i Schrumpfen der Bauelemente infolge der Temperaturanderungen
verursacht.

Temperaturregelung

Die Einstellung des Thermostatreglers in eine der gewahlten Winkelstellungen be-
wirkt eine automatische Temperatureinstellung im Kiihlraum.

Es sind 8 Winkelstellungen des Thermostatreglers moglich:

0 Das Gerat ist ausgeschaltet

1 Die hochste Klihlraumtemperatur (am warmsten)
2 bis 6 Zwischenstellungen

7 Die niedrigste Kiihlraumtemperatur (am kaltesten)

- Vordem Einlegen frischer Lebensmittel Thermostatregler in die Winkelstellung
7 bringen. Nach 2-3 Stunden in die mittlere Stellung stellen. Uberpriifen Sie mit
einem Thermometer die Temperatur im Kiihlraum. Idealtemperatur ist 6 °C auf
dem unteren Einlegeboden im Kiihlraum. Ist diese Temperatur erreicht, konnen
Sie die Lebensmittel einlegen.

- Um das Gerat stromlos zu schalten, bringen Sie den Thermostatregler auf Posi-
tion 0 und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Die Innentemperaturen konnen durch Faktoren wie Aufstellungsort, Um-
- gebungstemperatur, Haufigkeit des Tir6ffnens beeinflusst werden. Be-
1 rucksichtigen Sie dies bei der Einstellung des Thermostaten.

Die hochste Kuhlstufe am Thermostat sollte nur kurzfristig bei hohen Au-
o Rentemperaturen oder Befiillen des Kiihlschranks mit schnell zu kiihlen-
1 dem Kiihlgut eingestellt werden. Nach Erreichen der gewtiinschten
Innentemperatur sollte der Thermostat wieder heruntergeregelt werden,
da sonstim Innenraum Temperaturen unter 0°C entstehen und ggf. das
Kiihlgut schadigen konnen.
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Gerat bedienen

Energiespartipps

Belassen Sie die Gemuseschublade, Turablagen und Glaseinlegebdden beim
Betrieb im Gerat, dann ist der Energieverbrauch am geringsten.

Gerat nicht im Bereich einer Warmequelle (Heizkorper oder Kiichenherd usw.)
aufstellen.

Der Standort sollte ein nicht zu warmer, trockener, staubfreier und gut bellifteter
Raum sein.

Ungehinderte Luftzirkulation um das Gerat sicherstellen.

Wenn Sie die Tur Iangere Zeit 6ffnen, kann dies zu einer erheblichen Temperatur-
erhohung in den Abteilen des Gerats fiihren. Beim Einlegen und Herausnehmen
der Lebensmittel die Tiir nur kurz 6ffnen. Durch eine kiirzere Tuir-Offnungszeit
entweicht weniger an Kalte und das Gerat benotigt dadurch weniger Energie.
Die Einstellung des Temperaturreglers gemaR dem Fiillungsgrad des Gerats
wahlen.

Achten Sie darauf, dass die Tlirdichtungen unbeschadigt sind und die Turen
richtig schlieRen.

Wenn das Kihlgerat langere Zeit leer gelassen wird, schalten Sie das Gerat aus.

Gerat abtauen, reinigen, trocknen lassen. Lassen Sie die Tur offen, um Schimmel-
bildung im Gerat zu vermeiden.

Empfohlende Temperatureinstellung

Umgebungstemperatur Temperatureinstellung
Sommer (28-38 °() Einstellung 3-4
Normal (22-28 °() Einstellung 3-4
Winter (16-22 °C) Einstellung 2-3

Auswirkungen auf die Lagerung von Lebensmitteln
(J

1 Bei empfohlener Einstellung betrdgt die ideale Lagerzeit des Kiihl-
schranks nicht mehr als 3 Tage.

Die ideale Lagerzeit kann sich bei anderen Einstellungen verkuirzen.

Die ideale Lagerzeit variiert je nach Lebensmittel. Achten Sie auf die von den Lebens-
mittelherstellern empfohlenen Lagerzeiten.
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Gerat bedienen

Aufbewahren von Lebensmitteln

HINWEIS!

Beschdadigungsgefahr!
Mdgliche Beschadigung der Turdichtung.
- Empfindliche Oberflachen: Ol und Fett diirfen nicht mit Kunst-

stoffteilen und der Turdichtung in Kontakt kommen, da die
Oberflache pords und sprode werden kann.

Um eine Kontamination von Lebensmitteln zu vermeiden, beachten Sie bitte die fol-
genden Anweisungen:
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Wenn Sie die Tur langere Zeit 6ffnen, kann dies zu einer erheblichen Tempera-
turerhohung in den Abteilen des Gerats flihren.

Reinigen Sie regelmdRig Oberflachen, die mit Lebensmitteln und zuganglichen
Ablaufsystemen in Kontakt kommen kénnen.

Bewahren Sie rohes Fleisch und Fisch in geeigneten Behaltern im Kiihlschrank
auf, damit es nicht mit anderen Lebensmitteln in Berlihrung kommt oder darauf
tropft.

Wenn das Kuhlgerat langere Zeit leer gelassen wird, schalten Sie das Gerat aus,

abtauen, reinigen, trocknen und lassen Sie die Tir offen, um Schimmelbildung
im Gerat zu vermeiden.

Lebensmittel auf Tellern, in geeigneten Behaltern aufbewahren.
Verteilen Sie die Lebensmittel gleichmaRig im Gerat. Beachten Sie, dass die

Lebensmittel die hintere Kithlraumwand nicht bertihren diirfen, da es dadurch
zu Bereifung oder Anfeuchtung kommen kann.

Lassen Sie heiRe Lebensmittel abkiihlen, bevor sie diese in den Klihlschrank
stellen, um den Energieverbrauch nicht zu erhéhen.

Lebensmittel, die fremden Geruch leicht annehmen, wie z. B. Butter, Milch,
Quark, sowie solche, die einen intensiven Geruch haben, z. B. Fisch, Geraucher-
tes, Kase, gut verpacken bzw. in dicht verschlossenen GefaRen aufbewahren.
Lebensmittel sind entsprechend ihrer Art und Empfindlichkeit in den richtigen
Kuhlzonen aufzubewahren, siehe ,Geratetibersicht” auf Seite 19.

Die Aufbewahrung vom Gemdise, das einen hohen Wassergehalt besitzt, be-
wirkt einen Wasserdampfniederschlag liber den Gemuisebehaltern. Dadurch
wird jedoch die richtige Funktion des Kiihlraumes nicht beeintrachtigt.

Vor dem Einlegen in den Kiihlraum Gem{Use gut abgetrocknen. Ein groRer
Wassergehalt im Gemiise (z.B. Blattgemuse, Schlangengurken) verkdirzt die
Aufbewahrungszeit.



Reinigung und Wartung

Reinigung und Wartung

- Reinigen Sie regelmaRig Oberflachen, die mit Lebensmitteln und zuganglichen
Ablaufsystemen in Kontakt kommen kdnnen.

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromfuih-
rende Gerateteile.

- Vor Beginn von Reinigungsarbeiten unbedingt den Tempera-
turregler des Thermostats auf o stellen und den Netzstecker aus
der Steckdose ziehen (nicht am Kabel, sondern am Netzstecker
ziehen). Sollte er nicht erreichbar sein, muss die in der Hausins-
tallation vorgesehene Sicherung ausgeschaltet werden.

- Den Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen.

WARNUNG!

EXPLOSIONS- und FEUERGEFAHR!
Durch Gasbildung kann es zu Explosionen kommen.

- Keine brennbaren Flissigkeiten zur Reinigung des Gerats oder
Gerateteile verwenden.

HINWEIS!

Beschddigungsgefahr!

Gerateschaden durch unsachgemaRen Umgang mit empfindlichen
Oberflachen am Gerat.

- Verwenden Sie auf keinen Fall scharfe, schmirgelnde oder
kornige, essigsaure- soda- oder l[osemittelhaltige Reinigungs-
mittel. Diese konnen die Oberflachen beschadigen.

- Betreiben Sie keine elektronischen Gerate im Gerat. Beide Ge-
rate konnen irreparabel beschadigt werden.
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Reinigung und Wartung

WARNUNG! Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs keine an-
deren mechanischen Einrichtungen oder sonstigen Mittel als
die vom Hersteller empfohlenen benutzen.

Leeren Sie den Kiihlraum.
Stellen Sie den Thermostatregler auf die Position 0. Das Gerat schaltet ab.
Ziehen Sie den Netzstecker.

Nach ca. einer halben Stunde Idsst sich eventueller Reifbelag an der Innenriick-
wand unter Verwendung eines Kunststoff- oder Holzspachtels von den glatten
wanden leicht entfernen.

Saubern Sie auch die Ablaufrinne flir Kondenswasser z. B. mit einem
Wattestabchen.

Den Kihlraum mit einem milden Reinigungsmittel (z. B. Spulmittel) auswaschen
und trocknen lassen.

Beim Abtauen flieBt Kondenswasser in den Verdunstungsbehalter auf der Gerate-
riickseite und verdunstet dort automatisch.

ZurVermeidung von Schimmelpilzen ist der Zusatz von Essig (Reinigungs-
i essig, Haushaltsessig oder Essigessenz) in das Wasser zum Reinigen ge-
eignet. Sand- soda- und sdaurehaltige Putzmittel sind nicht geeignet.
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Alle Ausstattungselemente sorgfaltig abspiilen und trocknen (Gemiiseschub-
lade, Aufbewahrungsfacher, Einlegebdden).

Das Gerateoberflachen, ausgenommen der Tiirdichtung, mit einem milden Reini-
gungsmittel reinigen.

Die Turdichtung mit klarem Wasser saubern, abwischen und trocknen lassen.
Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose und schalten Sie das Gerat
ein.

Uberpriifen Sie die Temperatur im Kiihlschrank mit einem geeigneten Thermo-

meter. Sobald das Gerat die gewlinschte Temperatur erreicht hat, konnen Sie das
Gerat wieder mit Lebensmitteln befiillen.



Lampe der Innenbeleuchtung austauschen

Lampe der Innenbeleuchtung austauschen

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromflih-
rende Gerateteile.

- Trennen Sie den Kiihlschrank vom Stromnetz, indem Sie den
Netzstecker ziehen, bevor Sie die Glihlampe auswechseln.

Verwenden Sie nur Gliihlampen mit einer Leistung von einer Nennspan-
i nung 220 - 240V, Leistung, max. 10 W, Gewinde E14.

- Stellen Sie den Thermostatregler auf die Position 0. Das Gerat schaltet ab.
- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Losen Sie die Schraube an der Lampenabdeckung mit einem Kreuzschlitz-
Schraubendreher. Biegen Sie die Abdeckung vorsichtig mit einem kleinen
Schlitzschraubendreher nach auRen und nehmen Sie die Abdeckung ab.

- Ersetzen Sie die defekte Gliihlampe (siehe Technische Daten).
- Lampenabdeckung aufsetzen und mit der Schraube befestigen.

MaRBnahmen bei Stromausfall

- Im Falle eines Stromausfalls priifen Sie vor dem Verzehr der Lebensmittel deren
Zustand (siehe auch ,Umgang mit dem Gerat"“ auf Seite 13).

Fehlerbehebung

Wahrend des Betriebes konnen Stérungen auftreten. Bitte priifen Sie anhand der fol-
genden Tabelle, ob Sie das Problem selbststandig beheben konnen. Alle anderen Re-
paraturen sind unzulassig und der Garantieanspruch erlischt. Wenden Sie sich daher
im Storungsfall an unser Service Center oder eine andere geeignete Fachwerkstatt.
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Fehlerbehebung

temperatur ist hoher als
+38°C.

Das Gerat funk- | Kein Strom. - Uberprifen, ob der Netzstecker
tioniert nicht. eingesteckt ist.

- Uberprifen, ob die Spannungs-
versorgung der Steckdose
gewabhrleistet ist.

- Uberpriifen, ob das Anschlusska-
bel nicht beschadigt ist.

Der Verdichter wird sehr | - Uberpriifen, ob die Umgebungs-
selten eingeschaltet. temperatur nicht niedriger als
16°Cist.
Die Innenbe- Gliihlampe defekt/ Sitz der Gliihlampe kontrollieren.
leuchtung funk- | gelockert. Ggf. Gliihlampe auswechseln.
tioniert nicht.
Gerateinnen- e Tur schlieRt nicht - Lebensmittel so platzieren, das
temperatur zu richtig sie das SchlieRen der Tur nicht
hoch (der Ver- e Tiir wird zu hiufig verhindern.
dichter abrbelrt]et geoffnet. - Tiir jeweils nur kurz 6ffnen.
ununterbrochen). - Uberprifen Sie die Tiirdichtung.
Die Umgebungs- Das Gerat ist fur die Arbeit im Tem-

peraturbereich von +16°C bis +38°C
vorgesehen.

Luftzirkulation ist zu

- Abstand zur Riickwand

gering. vergrolern.
Das Gerat steht an einer - Das Gerat an einer anderen Stelle
direkt von der Sonne be- aufstellen.

strahlten Stelle, oder ne-
ben einer Warmequelle.

Im unterem Teil
des Kiihlraumes
sammelt sich
Wasser.

Die Lebensmittel kom-
men direkt mit der

Hinterwand des Kiihl-
raumes in Beriihrung.

- Die Lebensmittel und Behalter
von der Hinterwand wegrticken.

Das Gerat arbei-
tet zu laut.

Das Gerat steht nicht - Gerat waagerecht ausrichten.
waagerecht.
Das Gerat kommt mit - Gerat frei aufstellen.

Mobeln oder ande-
ren Gegenstandeniin
Berlihrung.
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AuRerbetriebnahme

AuBerbetriebnahme
Wenn eine langere Pause im Betrieb des Klihlgerates erfolgen soll, miissen folgende
Tatigkeiten durchgefiihrt werden:

- Stellen Sie den Thermostatregler auf die Position 0. Das Gerat schaltet ab.

- Ziehen Sie den Netzstecker.

- Leeren Sie den Kuthlraum.

- Gerat und Ausstattungselemente reinigen.

- Die Tur offen stehen lassen, um die Entstehung unangenehmer Gertiche und
Schimmelbildung zu vermeiden.

Entsorgung

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr! Verletzungsgefahr!

Um Gefahren fur Kinder zu vermeiden, gehen Sie vor der Entsor-

gung wie folgt vor:

- Demontieren Sie die Tur und die Dichtung oder kleben Sie die
Tur mit Klebeband zu.

- Belassen Sie die Schublade im Gerat, so dass niemand, z. B.
Kinder, in das Gerat klettern konnen.

Verpackung

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
ckung. Verpackungen sind aus Materialien hergestellt, die umweltscho-
nend entsorgt und einem fachgerechten Recycling zugeflihrt werden
konnen.

Gerat
Altgerate duirfen nicht im normalen Hausmdill entsorgt werden.
I

Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Lebens-
dauer einer geordneten Entsorgung zuzufiihren.

Dabei werden im Gerat enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zu-
gefuhrt und die Belastung der Umwelt vermieden.

Geben Sie das Altgerdt an einer Sammelstelle flir Elektroschrott oder
einem Wertstoffhof ab.
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Technische Daten

Wenden Sie sich fur nahere Auskiinfte an Ihr ortliches Entsorgungsunternehmen oder
Ihre kommunale Verwaltung.

- Das Gerat/Die Isolierung muss fachgerecht entsorgt werden.

- Beachten Sie bei der Entsorgung, dass das Gerat/die Isolierung Cyclopentan
(brennbares Isolationsblahgas) enthalt.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~
Nennfrequenz: 50 Hz
Nennstrom: 0,55A
Kaltemittel: R-600a
Kaltemittelmenge: 209
Isolationsgas: Cyclopentan
Gewicht Netto ca.27kg
Gewicht Brutto ca.29 kg

Schutzklasse |

Produktdatenblatt
Name oder Handels- | QUIGG®
marke des Lieferanten:
Anschrift des MEDION AG
Lieferanten: Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland
Modellkennung: MD 37154

Art des Kiihlgerats:
Gerauscharmes Gerat: | nein Bauart: freistehend
Weinlagerschrank: nein Anderes ja
Kiihlgerat:
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Technische Daten

Allgemeine Produktparameter:

Parameter Wert Parameter Wert
Gesamtabmes- | Hohe 850 Gesamtraumin- 127
sungen Breite 550 halt (in dm? oder I)

(in mm) Tiefe 580
EEI 100 Energieeffizienz- E
klasse
Luftschallemissionen 39 Luftschall- C
(in dB(A) re 1 pW) emissionsklasse
Jahrlicher Energiever- 90 Klimaklasse: N, ST
brauch (in kwh/a)*
Mindestumgebungs- 16 Hochstumge- 38
temperatur (in °C), fiir bungstemperatur
die das Kiihlgerat ge- (in °C), fur die das
eignetist Kiihlgerat geeig-
net ist
Winterschaltung nein

*  Auf Grundlage von Normprufungsergebnissen Uber 24 Stunden ermittelter
Energieverbrauch kwWh/Jahr. Der tatsachliche Verbrauch hangt von der Nutzung
und vom Standort des Gerats ab.

Fachparameter:
Fachtyp Fachparameter und -werte
Rauminhalt | Empfohlene | Gefrierver- Entfros-
desFachs(in | Temperatur- | mogen (in | tungsart**
dm’oderl) | einstellung | kg/2sh)
fureine
optimierte
Lebensmit-
tellagerung
(in°C).
Lagerfachfurfri- |ja |127 20,5 +4 — M
sche Lebensmittel

**  automatische Entfrostung = A, manuelle Entfrostung = M
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Konformitatsinformation

Lichtquellenparameter:

Art der Lichtquelle

Nennspannung 220 - 240V,

Leistung max. 10 W, Gewinde E14.
Maximal zulassige GlihlampenmaRe:
Durchmesser 26 mm, Ldnge 55 mm

Energieeffizienzklasse

siehe Produktdatenblatt als Download

Mindestlaufzeit der vom Hersteller
angebotenen Garantie:

36 Monate ab Kaufdatum

Weitere Angaben:

Scannen Sie den auf dem Energielabel
abgebildeten QR Code, um das vollstan-
dige Produktdatenblatt als Download zu
erhalten.

Konformitatsinformation

schlagigen Bestimmungen befindet:

Hiermit erklart die MEDION AG, dass sich dieses Gerat in Ubereinstim-
mung mit den grundlegenden Anforderungen und den lbrigen ein-

e EMV-Richtlinie 2014/30/EU

¢ Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

» Okodesign-Richtlinie 2009/125/EG

¢ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Ersatzteile

Wenn Sie Ersatzteile nachbestellen mochten, besuchen Sie unseren
MEDIONServiceshop unter https://www.medion.com/medionserviceshop.
Dort finden Sie alle passenden Informationen zu Ihrem Produkt.
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Serviceinformationen

Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewlinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie

sich zunachst an

unseren Kundenservice. Es stehen lhnen verschiedene Wege zur

Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:

e Inunserer Service Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere
Mitarbeiter und konnen dort lhre Erfahrungen austauschen und lhr Wissen
weitergeben.

Sie finden unsere Service Community unter community.medion.com.

¢ Gerne konnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact

nutzen.

¢ Selbstverstandlich steht Thnen unser Serviceteam auch tUber unsere Hotline
oder postalisch zur Verfligung.

Offnungszeiten Multimedia-Produkte (PC, Notebook, etc.)
Mo. - Fr.: 07:00 - 23:00 @ 020122099-11
Sa./S0.:10:00 - 18:00 Haushalt & Heimelektronik
@ 020122099-222
Mobiltelefon; Tablet & Smartphone
@ 020122099-333
Serviceadresse
MEDION AG
45092 Essen

Deutschland

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen Ihnen tber
das Serviceportal www.medion.com/de/service/start/ zum Down-
load zur Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie konnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und die
Bedienungsanleitung liber das Serviceportal auf lhr mobiles End-
gerat laden.
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Datenschutzerklarung

Datenschutzerklarung

Sehr geehrter Kunde!

Wir teilen lhnen mit, dass wir, die MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen als Verant-
wortlicher Ihre personenbezogenen Daten verarbeiten.

In datenschutzrechtlichen Angelegenheiten werden wir durch unseren betrieblichen
Datenschutzbeauftragten, erreichbar unter MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof 77,
D - 45307 Essen; datenschutz@medion.com unterstlitzt. Wir verarbeiten Ihre Daten
zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammenhangender Prozesse ( z. B.
Reparaturen) und stiitzen uns bei der Verarbeitung Ihrer Daten auf den mit uns ge-
schlossenen Kaufvertrag.

Ihre Daten werden wir zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammen-
hangender Prozesse ( z. B. Reparaturen) an die von uns beauftragten Reparatur-
dienstleister Gbermitteln. Wir speichern Ihre personenbezogenen Daten im Regelfall
fur die Dauer von drei Jahren, um lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu
erfiillen.

Uns gegenliber haben Sie das Recht auf Auskunft tiber die betreffenden personen-
bezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrankung der Verarbei-
tung, Widerspruch gegen die Verarbeitung sowie auf Dateniibertragbarkeit.

Beim Auskunfts- und beim Loschungsrecht gelten jedoch Einschrankungen nach den
§§ 34 und 35 BDSG ( Art. 23 DS-GVO0), Dartiber hinaus besteht ein Beschwerderecht bei
einer zustandigen Datenschutzaufsichtsbehdrde (Art. 77 DS-GVO i. V. m. § 19 BDSG). Fur
die MEDION AG ist das die Landesbeauftragte fiir Datenschutz und Informationsfrei-
heit Nordrhein Westfalen, Postfach 200444, 40212 Diisseldorf, www.Idi.nrw.de.

Die Verarbeitung lhrer Daten ist fiir die Garantieabwicklung erforderlich; ohne Bereit-
stellung der erforderlichen Daten ist die Garantieabwicklung nicht moglich.
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Impressum

Impressum

Copyright © 2022
Stand: 14.01.2022
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.

Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma:
MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.
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(<D)) 0201 22099-222

Es entstehen keine zusatzlichen Kosten zu den
jeweiligen Geblihren des Telefonanbieters.

m www.medion.de
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© Copyright

Nachdruck oder Vervielfaltigung (auch
auszugsweise) nur mit Genehmigung der:
MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Diese Druckschrift, einschlief3lich aller ihrer
Teile, ist urheberrechtlich geschitzt.

Jede Verwertung aul3erhalb der engen Grenzen
des Urheberrechtes ist ohne Zustimmung der
MEDION AG unzuldssig und strafbar.

Das gilt insbesondere fiir Vervielfdltigungen,
Ubersetzungen, Mikroverfilmungen und

die Einspeisung und Verarbeitung in
elektronischen Systemen.

MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
Deutschland



